Kleine Geniigge

Tagessuppe
3,90

Hauggemachtes Wiirzfleigch, mit Edamer Kage tberbacken, dazu Baguette & Zitrone
520

Panierte Lilzkopfe mit Tzatziki & Baguette
490

Panierter Blumenkohl mit Aioli & Baguette
490

Vegan & Veggi

Vegane Ravioli mit wirziger Tomatenfillung & Grillgemiice
890

Schupfnudelgemiisepfanne
(Schupfnudeln mit Gemage, in der Pfanne geschwenkt), dazu frische Parmesangpane
850

Kartoffel- Parmegan- Stampf mit Dilzragout
790



Qalate

Kleiner Gartengalat nach Art des Haugeg
350

Knugpriger, knackiger Salat mit Hahnchenbruststreifen

Klein 7,90
Grof3 10,90

Leckerer Winterealat

mit gebratenen Dilzen & Honig- Senfdregsing & Baguette
8,90

Fit durch die Kalte- Salat

Salat mit Apfelepalten, Honig, Walniesen & rohem Schinken
8,90

Flammkuchen

je 890

Winterlicher Flammkuchen mit Gangefleiech, Rogenkohl, roten Zwiebeln, Kage &
Walnugekernen

Klaggiecher Eleagcer Flammkuchen mit rohem Schinken, Zwiebeln & Kage

Flammkuchen mit Thunfisch & Zwiebeln



Hauptspeisen

lhre Lieblinge

,Braumeister Steak“

Mit Schinken & Kage gefiilltes Schweinesteak- gebacken in Bierteig,

dazu frische Champignong und Pommeg friteg Super Crunch
1690

»Schaferpfannchen®

Geachmortee Lammfilet im Tiegel, serviert mit Bohnen & Tomaten auf
Bratkartoffeln, dazu eine Dortion hauggemachtes Tzatziki

18,90

»Steak au four”

Sehmackhaftee Schweinengteak, mit Wirzfleisch & Edamer Kage tberbacken,
dazu Erbsen in Butter geschwenkt & Pommeg frites Super Crunch

15,90

Pfeffersteak

Vom argentinigchem Roagtbeef mit Herzoginkartoffeln
1990



Zwiebelrogtbraten®

Roagtheef mit Zwiebelturm & Bratkartoffeln
20,90

Zarte gepokelte Rinderzunge

dazu in Butter geschwenkte Erbgen & Kroketten
1590

Butterweicher Rehbraten in Rotweingauce
mit KartoffelkloBen, Williame- Chrigt Birne, Oreigelbeerrahm & Apfelrotkohl

18,90

[n Rotwein geschmorte Ochgenbackehen, dazu zartes Schwarzwurzelgemuge

& KartoffelkloBe

16,90

Paniertes Schuseinegchnitzel mit Buttererbgen & Erdapfeln
13,90

Hausgemachte Rinderroulade mit Apfelrotkohl & Kartoffelklo3en

Kikeriki

Hauchdunnes Hahnchengchnitzel
auf Pegto- Penne mit Rucola,

on top Seranogchinken & frigche Parmegspane
1690

Naturell gebrateneg Hahnehenbrugtfilet mit einer Parmegan- Krauterkrugte,

dazu Kartoffeltaechen & Prinzeaghohnen
16,90



Fiach

Lachefilet mit Mandelkruste
Kartoffeln, Brokkoli & Limonengofe

15,90

Loup de mer (Wolfsbarech)

auf Karotten- Fenchelgemiige, dazu Kartoffeln
15,90

Degcert

Creme Bralée mit Beerengorbet & Beerengpiegel
5,50

Sahnemilchreie mit Salz- Karamelleol3e
4,20

Gebackene Apfelkiichle mit Vanilleeis & Schlageahne

420

Vanilleeig mit Sahne & heif3en Kirachen
550

Schwedeneigbecher mit Schokoladen & Vanilleeig, Sahne & Eierlikor
6,20



