Kleine Geniigge

Tagessippchen
390

Panierte Dilzkopfe mit Tzatziki & Baguette
4,90

Panierter Blumenkohl mit Aioli & Baguette
490

Vegan & Veqqi

Vegane Ravioli mit wiirziger Tomatenfillung & Grillgemiice
890

Schupfnudelgemusepfanne
(Schupfnudeln mit Gemage, in der Pfanne geschwenkt), dazu frische Parmesangpane
8,50

Qalate

Kleiner Gartengalat nach Art dee Haugeg
350

Leckerer Wintergalat

mit gebratenen Dilzen & Honig- Senfdregeing & Baguette
8,90

Flammkuchen

Winterlicher Flammkuchen mit Gangefleiech, Rogenkohl, roten Zwiebeln, Kage &
Walnuggkernen 990



Hauptepeisen

»Schaferpfannchen®

Geachmortee Lammfilet im Tiegel, gerviert mit Bohnen & Tomaten auf
Bratkartoffeln, dazu eine Bortion hauggemachtes Tzatziki

18,90

»Steak au four”

Sehmackhaftee Schweinengteak, mit Wirzfleiech & Edamer Kage tberbacken,
dazu Erbgen in Butter geschwenkt & Pommeg fritee Super Crunch

15,90

Pfeffersteak®

Vom argentinigchem Roagtbeef mit Herzoginkartoffeln
19,90

Zarte gepokelte Rinderzunge

dazu in Butter geschwenkte Erbgen & Kroketten
1590

Butterweicher Rehbraten in Rotweingauce
mit KartoffelkloBen, Williame- Chrigt Birne, Oreigelbeerrahm & Apfelrotkohl

18,90

In Rotwein geschmorte Ochgenbackehen, dazu zartes Schwarzwurzelgemuse

& KartoffelkloBe

16,90



Hauggemachte Rinderroulade mit Apfelrotkohl & KartoffelklsRen

15,90

Hauchdiunnes Hahnehengchnitzel

auf Pegto- Penne mit Rucola & frische Parmeggpane
1690

Naturell gebratenes Hahnchenbrugtfilet mit einer Parmegan- Krauterkrugte,

dazu Kartoffeltaechen & Orinzeaghohnen
16,00

Loup de mer (Wolfebarach)

auf Karotten- Fenchelgemiige, dazu Kartoffeln
1590

Deggert

Uberragchungedecgert
590

Vanilleeig mit Sahne & heil3en Kirachen mit Schugg
5,50

Qehokoladen & Vanilleeie, Sahne & Eierlikor

6,20






